
Du liebst Nudeln und hast Lust auf einen 
abwechslungsreichen Ausbildungsplatz? 
Dann komm in unser Team und werde ein 
Spaichinger Nudelmacher – bewirb dich 
jetzt per Mail oder per Post bei Michaela 
Wassmer. Wir freuen uns auf dich!

Das erwartet dich
   Studium im Betrieb und an der  

Dualen Hochschule in Heilbronn

   Unternehmensprozesse unterstützen

   Aufträge annehmen, bearbeiten, versenden  
und überwachen

   Marketingstrategien unterstützend planen  
und umsetzen

   Kunden betreuen, Messen vorbereiten  
und durchführen

   Rechnungen erstellen und kontrollieren

   Lagerbestände kontrollieren, Angebote  
einholen und Bestellungen durchführen

   Qualität der Produkte und Verpackungen  
kontrollieren und überwachen

Darauf kommt es an
   Hochschulreife

   Kontaktfreude

   Einsatzbereitschaft

   Organisatorisches Talent und Sorgfalt

   Interesse an Betriebswirtschaft

   Gutes Zahlenverständnis und sichere  
Rechtschreibung

   Flexibilität und Belastbarkeit

Im praktischen Teil deines Studiums lernst du alle Produktions-, Qualitäts-, Vertriebs- und Verwal-
tungsprozesse kennen, die bei der Herstellung unserer Nudeln anfallen. Als Food Management- 
Absolvent bist du qualifiziert für vielfältige kaufmännische Aufgaben in der Lebensmittelwirtschaft 
und bist damit ein echter Allrounder.

Werde Teil unseres Teams am Standort Spaichingen     

DUALES STUDIUM 
FOODMANAGEMENT

Das bieten wir
   Eine abwechslungsreiche und interessante Ausbildung in einem spannenden und modernen Umfeld

   Eine umfangreiche Betreuung ist uns sehr wichtig: Wir sorgen dafür, dass du während deiner Ausbil-
dung bestens betreut wirst

Duales Studium (DHBW-Heilbronn und Betrieb)  
Dauer: 3 Jahre | Abschluss: Bachelor of Arts

Spaichinger Nudelmacher GmbH 
Eschenwasen 7 
78549 Spaichingen  
Frau Michaela Wassmer 
bewerbungen@spaichinger.com 
Telefon 0 74 24 / 98 23 99 - 0

AZUBI
GESUCHT

Die Spaichinger Nudelmacher GmbH ist eine Tochter der 
ALB-GOLD Gruppe. Mit Tradition und Innovation wird hier 
das breiteste Teigwarensortiment des Marktes herge-
stellt. Dank bester Rohstoffe und modernster Technolo-
gien entstehen Nudeln von höchster Qualität. 


